PARNE ETAZNE PEKARSKE PECI

STEAM DECK BAKERY OVENS
DAMPF-ETAGENBACKOFEN

NNAPOBbIE IPYCHbIE XAEBOBYAQYHbIE MEYU
CUPTOARE DE PANIFICATIE ETAJATE SI PE ABURI
FOURS DE BOULANGERIE A VAPEUR A ETAGES
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SRB
Parne etaZne pekarske pe¢i DADEX namenjene su za intenzivnu
proizvodnju. Poseduju sistem grejnih cevi koji omogucéava jednaku
distribuciju toplote kroz sve delove peci. Ovo se postize bez upotrebe bilo
kakvih ventilatora ili pokretnih delova. Na ovaj nacin se dobija
ravnomernost pecenja proizvoda bez dodatnih podeSavanja. LoZiSte
nacinjeno od termoizolacionih materijala u sprezi sa dobrom izolacijom
omogucava da pe¢ veoma dugo zadrZava toplotnu energiju. Otpadni
gasovi se koriste za zagrevanje bojlera za vodu i time se dobija topla
tehnicka voda. Pe¢ se moZe zagrevati ¢vrstim gorivom, peletima, gasom,
naftom, pa ¢ak i elektricnim grejacima. Pec se standardno isporucuje sa
moguénos$cu rada na ¢vrsta goriva. Svaka etaZa poseduje sopstveni
proizvodac pare koji se greje od strane loziSta, ali i dodatne elektri¢ne
grejace kako bi se, ako je to potrebno, dodatno ubrzala proizvodnja pare.
Parne peci pruZaju najveéu ekonomicnost, a mogu se koristiti za pecenje
svih vrsta proizvoda.

DEU
Dampf-Etagenbackofen DADEX sind fiir intensive Produktion
vorgesehen. Sie verfiigen iiber Heizrohrensystem, das die gleichmafige
Warmeverteilung durch alle Ofenteile ermdglicht. Das wird ohne
irgendwelche Liifter oder beweglichen Teile erreicht. Auf dieser Weise
wird die GleichmaRigkeit des Produktenbackens ohne zusatzliche
Einstellungen realisiert. Der aus warmegedammten Werkstoffen
ausgefiihrte Feuerstelle ermaglicht, dass der Ofen die Warmeenergie
lange behélt. Die Abgase werden zur Heizung des Wasserboilers
verwendet und dadurch wird das warme technische Wasser gewonnen.
Der Ofen kann mit festen Brennstoffen, Pellet, Gas, Ol oder sogar
Elektro- Heizelementen geheizt werden. Standard wird der Ofen mit der
Maglichkeit des Betriebs auf die feste Brennstoffe geliefert. Jede Etage
hat eigenen Dampferzeuger, der seitens der Feuerstelle geheizt wird,
aber auch die zusatzlichen Elektro-Heizelemente, um, falls notwendig,
die Dampferzeugung zusatzlich zu beschleunigen. Die Dampf-Backofen
leisten die grofite Wirtschaftlichkeit und sie kénnen zum Backen aller
Produkten benutzt werden.

ROM
Cuptoarele de panificatie etajate si pe aburi DADEX sunt destinate unei
productii intensive. Sunt prevazute cu un sistem de tevi de incalzire care
distribuie caldura egal in toate compartimentele cuptorului. Asta se
realizeaza fara utilizarea ventilatoarelor sau a pieselor mobile. in acest
fel se realizeaza o coacere uniforma fara ajustari ulterioare. Soba
construita din materiale termoizolante impreuna cu o izolare buna face
ca energia caldurii sa fie pastrata mult timp. Deseurile de gaze se
folosesc pentru incalzirea boilerelor cu apa si astfel se obtine apa calda
tehnica. Cuptorul poate fi incalzit cu combustibil solid, cu gaz, cu petrol,
si chiar si cu radiatoare electrice. Cuptorul se livreaza in varianta
standard cu incalzire pe combustibil solid. Fiecare etaj are propria sursa
de abur care se incalzeste dinspre partea sobei, dar si radiatoare
electrice adiacente pentru o eventuala, la nevoie, accelerare a aportului
de abur. Cuptoarele pe abur sunt cele mai economice si se pot utiliza
pentru coacerea tuturor tipurilor de produse.

ENG
DADEX steam deck bakery ovens are designed for intensive use. They
have a heating tubes system which enables even distribution of heat
through all parts of the oven. This is achieved without the use of any fan
or moving parts. This way, uniformity of baking is achieved without any
need for additional adjustments. The furnace is made from thermic-
insulative materials and combined with good insulation of the oven
enables long preservation of thermal energy inside the oven. Combustion
gasses are used for heating of the water container placed on the top of
the oven, so you get warm technical water. The oven can be heated with
solid fuel, pellets, gas, oil and even by electric heaters. By default, the
oven is ready for use with solid fuel. Every deck has its steam generator
which is heated by the furnace but also has additional electrical heaters
to speed up steam generation, if necessary. Annular steam ovens are the
most economical ones and can be used for baking of all types of
products.

PYC
Mapoeble apycHble xAe606yrouHble neun DADEX npepHamepeHbl pad
MHTEHCUBHOTO NPOM3BOACTBA. Y HUX €CTb CUCTEMA HarpeBaTeAbHbIX TPYOOK,
KoTopas obecneunBaeT paBHOMEPHOE pacnpeAeneH|e TenAa BO BCE OTAEAbI
neuu. 310 pocTuraerca 63 UCNOAb30BAHUA BEHTUASTOPOB UAW MOABUXKHbIX
yactei. Takum cnocobom noayyaeTcs paBHOMepHoe NponeKkaHue NPoAyKTa,
6e3 ponoAHUTEAbHBIX HacTpoekK. Tonka caenaHa U3 TepMOCTORKUX
Matep1anoB U, BMeCTe C XopoLUeii u3oAauueid, obecneunBaet AOAroe
XpaHeHue TenAoBOi aHepruu neuu. OTXoAALLME rasbl UCMOAL3YIOTCA ANA
ob6orpeBa BopoHarpeBaTens M Takum 06pasom noayyaetcs ropayas
TexHUuecKas BoAa. lMeub MoxeT paboTtatb Ha TBEPAOM TONAMBE, NEANETAX,
rase, HedTn, Aaxe Ha anekTpuuecTse. lleub cTaHAQPTHO NOCTaBAAETCA C
BO3MOXHOCTbH paboTaTh Ha TBEpALIX TONAMBaX. Kaxablii spyc umeet
co6CTBEHHbI NaporeHepatop, o6orpeBaeMblii TONKOW U AONOAHUTEABHbIE
3NEKTPUUECKUE HarpeBaTeAu, uTobbl, B cAyyae HE06X0AMMOCTH,
AOMOAHUTEABHO YCKOPUTB NoAauy napa. [lapoBble neuu paoT Bam camyro
60AbLLYI0 3KOHOMUYHOCTb, @ MOTYT UCMIOAL30BATLCA A\ BbINEYKU BCEX TUNOB
NPOAYKTOB.

FRA
Les fours de boulangerie a vapeur a étages sert pour une production intensive.
ls possédent le systéme a tube de chauffage qui permet une distribution
uniforme de la chaleur a travers toutes les parties du four. On atteint cela sans
I'utilisation de ventilateurs ou de parties mobiles. De cette maniére on obtient
I'uniformité de cuisson des produits sans ultérieures réglages. La bouche du
four faite de matériaux thermoisolants ensemble a la bonne isolation permet a
ce que le four maintient pour longtemps ' énergie thermique. Les gaz briilés
servent au chauffage des chauffe-eaux en obtenant ainsi I'eau chaude non
potable. Pour chauffer le four il est possible d'utiliser du combustible solide,
des pellets, du gaz, du fuel, méme les résistances électriques de chauffage. La
fourniture standard du four avec la possibilité de chauffage en utilisant du
combustible solide. Chaque étage posséde son propre producteur de buée
rechauffé par la bouche du four, mais aussi des résistances électriques de
chauffage supplémentaires afin d'accélérer ultérieurement, si cela est
nécessaire, la production de la buée. Les fours a vapeur offrent la plus grande
économicité tandis qu'ils peuvent étre utilisés pour la cuisson de tous les types
des produits.
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SRB

1) Sistem grejaca sacinjen od beSavnih Celicnih cevi debljine 4 mm i precnika 32 mm, otporan je na visoki pritisak i testiran na temperaturi od 500 °C. Time se garantuje
ispravnost cevi na temperaturama pecenja proizvoda. Cevi su rasporedene tako da se dobije ravnomernost pecenja u svim delovima peéi.

2) Zidovi na bo¢nim i zadnjoj strani peci u sprezi sa dobrom izolacijom izmedu samih zidova i spoljne oplate peci zadrZavaju svu toplotu unutar pecéi i maksimalno
smanjuju gubitke odavanjem toplote.

3) LoZiste parne peci pripremljeno je za loZenje Evrstim gorivom, ali se lako moZe instalirati gorionik na bilo koje gorivo kao i elektricni grejaci koji su proizvod firme
DADEX.

4) Generatori pare za etazZe i fermentacionu komoru greju se od samog loZista peci, a poseduju i elektricne grejace koji vrSe brzo dogrevanje kada je to potrebno.
5) Otvori sa prednje strane peéi omogucavaju lak pristup kanalima radi ¢iS¢enja i odrZavanja.

6) Bojler za vodu od inoxa nalazi se na plafonu pedi i greje od otpadnih gasova. Tako se dobija tehnicka voda koju moZete koristiti u svojoj proizvodnji.

7) Toplota se prenosi kroz kanale od Samotne cigle i ravnomerno zagreva sve cevi u sistemu.

ENG

1) The system of heaters is made of seamless steel tubes with thickness of 4 mm and radius of 32 mm. It is resistant to high pressure and tested at 500 °C. This
guarantees that tubes will not have any problems at temperatures of baking. Tubes are distributed so that uniformity of baking is gained.

2) Side and back walls combined with good temperature insulation between the walls and external plates keep all the heat inside the oven thus maximally reducing
energy losses.

3) The furnace is prepared for stoke with solid fuels, but you can easily install burner that uses any fuel or even electric heaters that are made by DADEX.

4) Steam generators of decks and fermentation chamber are heated by the furnace, but they also have electric heaters that can perform fast heating of generators when
needed.

5) Openings on the front side provide easy access to channels for cleaning and maintenance.
6) Water boiler is placed on the oven's ceiling and is heated by combustion gases. So you get technical hot water for your production.

7) Heat is distributed through channels, so all parts of the oven are equally heated.
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DEU
1) Aus nahtlos gezogenen Stahlrohr einer Dicke von 4mm und des Durchmessers von 32mm hergestelltes Heizelementeinsystem ist gegen den hohen Druck bestandig und
auf die Temperatur von 500 °C gepriift. Dadurch wird die Richtigkeit der Rohre zum Backen der Produkten bei Temperaturen gewéahrleistet. Die Rohre sind so angeordnet,
dass der Betrieb des Backofens gleichmafiger und sehr viel sicherer ist.

2) Die Wénde an der Seiten und Riickseite des Ofens, verbunden mit guter Dammung zwischen den Wanden und AuBenverkleidung behalten die Warme innerhalb des Ofens
und reduzieren die Verluste durch Warmeabgabe maximal.

3) Die Feuerstellen- Dampf-Backofen sind zum Heizen mit festen Brennstoffen vorbereitet, kann aber leicht ein Brenner fiir irgendwelches Brennstoff installiert werden sowie
elektrische Heizelemente, die das Eigenprodukt der Firma DADEX sind.

4) Dampfgeneratoren fiir Etagen - und Fermentationskammer werden von der Feuerstelle selbst geheizt bzw. erwarmt und sie verfiigen auch iiber die elektrischen
Heizelemente, die, bei Bedarf, die zusatzliche Erwarmung schnell ausiiben.

5) Die Offnungen an der Vorderseite des Ofens erméglichen, leichten Zugang fiir Reinigung und Wartung.

6) Aus Inox hergestellter Wasserboiler befindet sich an der Decke des Ofens und wird mit Abgasen geheizt. So gewinnt man das technische Wasser, das in der
Eigenproduktion verwendet werden kann.

PYC
1) Cuctema HarpeBateAeii COCTOMT U3 6eCLIOBHbIX CTaAbHbIX TPYO TOALMHLI 4 MM U AMameTpa 32 MM, OHa YCTOHUMBA K BLICOKOMY AQBAEHUI U NPOTECTUPOBAHA NpU
Temnepatype 500°C. 310 npeAcTaBAAET rapaHTUIO UCpaBHOCTH TPYO Npu TeMnepaTypax Bbineuku npoAykToB. Tpybbl pacnpeaereHbl cnocobom, KoTopblii 06ecneumBaet
pPaBHOMEPHOCTb NPONEKaHUA BO BCEX OTAEAAX NEUM.

2) CTeHbl 60KOBbIX CTOPOH W 3aAHAA CTOPOHA NeYu, BMECTE C XOPOLLEH U30AALMEN MEXAY CaMbIMU CTEHAMM, YAEPXXMBAIOT BCE TENAO BHYTPU NEeYn U MaKCUMaAbHO
YMeHbLUMBALOT YOLITKU, CBA3AHHbIE C NOTEpeN TenAa.

3) Tonka napoBoi Neun NOAFOTOBAEHA A UCMIOAb30BAHUA TBEPAOIO TONAUBA, HO B HEE AETKO MOXHO YCTAaHOBUTb FOPeAky Ha Atoboe TONAUBO, a TaKKe INEKTPUYECKUe
HarpeBaTeAu - NPOAYKT npeanpusaTus DADEX.

4) Camas TonKa HarpeBaeT naporeHepaTopbl AM APYCOB M PacCTONHbINA WKad, a eCTb TAKKE INEKTPUUECKUE HAarpeBaTeAr A AONOAHUTEABHOTO HarpeBaHus, KOrAa OHO
HYXHO.

5) OTBEpCTMA C NepeAHeil CTOPOHbI Neyn 06ecneunBatoT AErkuii AOCTYN K KaHanaMm, 06Aeruas NPoLEece 0YUCTKM U YX0Aa.

6) BopoHarpeBaTeAb U3 Hep)XaBetoLLeid CTaAM HaXxoAUTCS Ha MOTOAKE NEUU U HarpeBaeTcsa ¢ MOMOLLbIO OTXOAAILLMX ra3oB. TakMM cnocobomM noAyyaeTcs TEXHUYECKas BOAQ,
KOTOPO#I MOXETe NOoAb30BaTbCAA B COOCTBEHHOM NPOU3BOACTBE.

ROM

1) Sistemul radiatorului este compus din tevi din otel fara sudura cu grosimea de 4 mm si cu diametru de 32 mm, rezistent la mare presiune si testat la o temperatura de 500
grade Celsius. Acest fapt garanteaza capacitatea de anduranta a tevilor la temperatura de coacere a produselor. Tevile sunt repartizate in asa mod Tncat coacerea sa fie
uniforma in toate compartimentele cuptorului.

2) Peretii laterali si posteriori ai cuptorului, impreuna cu izolatia solida dintre pereti si grilajul exterior ai cuptorului retin toata caldura in interior, astfel reducénd la minim
pierderile de caldura.

3) Soba cuptorului pe abur este pregatita pentru combustibil solid, insa cu usurinta se poate instala un dispozitiv arzator pe orice tip de combustibil, de asemenea si radiator
electric, produsul firmei DADEX.

4) Generatoarele de abur pentru etaje si camera de fermentare se incalzesc direct din soba cuptorului, si au si radiatoare electrice care sporesc arderea atunci cand este
nevoie.

5) Orificiile de pe partea frontala al cuptorului faciliteaza accesul ugor la canale in scopul curatarii si a mentenantei lor.

6) Boilerul din inox pentru apa e situat pe plafonul/tavanul cuptorului si se incalzeste din gaze reziduale. Astfel se obtine apa tehnica care o puteti folosi in productia
Dumneavostara.

FRA
1) Le systéme des résistances de chauffage fait de tube en acier sans soudure d'épaisseur 4mm et de dyametre 32mm est résistant a la haute pression et testé a la
température de 500°C. Ainsi on assure la sécurité des tubes aux températures de cuisson des produits. Les tubes sont distribués a obtenir I' uniformité de la cuisson dans
toutes les parties du four.

2) Les murs des parties latérales et de la partie du derriere du four en conjonction avec une bonne isolation entre les murs mémes et les revétements du four extérieurs
maintiennent toute la chaleur dedans le four et réduisent au maximum les déperditions dues a I'émanation de la chaleur.

3) La bouche du four a vapeur est préparée pour I'utilisation du combustible solide, mais il est trés facile d'installer le brilleur pour n'importe quel type de combustible aussi
que les résistances électriques, produits de la société DADEX.

4) La méme bouche du four réchauffe les générateurs de buée pour les étages et la chambre de fermentation qui possédent les résistances électriques qui effectuent un
chauffage vite lorsqu'il est nécessaire.

5) Les ouvertures de la partie antérieure du four permettent un accés facile aux canaux pour le nettoyage et I' entretien.
6) Le chauffe-eau en acier inox se trouve sur la voiite du four et réchauffe en utilisant les gaz briilés . On obtient ainsi de |I'eau non potable que vous pouvez utiliser dans votre

production.
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D-PEK 4240 D-PEK 4372
N

SPISAK DOSTUPNIH MODELA / LIST OF AVAILABLETYPES / VERZEICHNIS LIEFERBARER MODELLE
CMUCOK AOCTYMHBIX TUMOB / LISTA MODELELOR OFERITE / LA LISTE DES MODELES ACCESSIBLES

Br.etaza Model Dimenzije etaZe Korisna povrsina Kapacitet Plehovi SpoljaZnje dimenzije
Decks Model Deck dimensions Baking surface Capaclty Trays External dimensions
Etagenan zahl Model Abmessungen Etagen Nutzfliche Kapazitit Backformen Augenmafe

Koawuectso Modell Paamep naowaan Hcnoabsyemas KoAnuecTeo MoAAOHbBI B

Aipycos Moaeab Dimenslunlle etajulul nAOWAAL Capacitatea Tévi D'm;?:‘f:s'i:’:: e
Nr. etajerol Modéle Dimensions étages Suprafata utlla Capaclté Plateaux v So—

Plateaux (mm) Surface utile (mm)

D-PEK 3109 850x1020 1600x1850x2000
D-PEK 3112 850x1220 1600x2050x2000
D-PEK 3115 850x1620 3.75 m? 1600x2450x2000
D-PEK 3118 850x1820 4.50 m2 1600x2650x2000
D-PEK 3212 1250x820 3.00 m? 2000x1650x2000
D-PEK 3215 1250x1020 3.75 m? 2000x1850x2000
D-PEK 3218 1250x1220 4.50 m2 2000x2050x2000
D-PEK 3224 1250x1620 6.00 m? 2000x2450x2000
D-PEK 3227 1250x1820 6.75 m? 2000x2650x2000
D-PEK 3230 1250x2020 7.50 m? 2000x2850x2000
D-PEK 3233 1250x2220 8.00 m? 2000x3050x2000
D-PEK 3318 1850x820 4.50 m2 2640x1650x2000
D-PEK 3327 1850x1220 6.70 m? 2640x2050x2000
D-PEK 3336 1850x1620 9.00 m2 2640x2450x2000
D-PEK 3345 1850x2020 11.20 m? 2640x2850x2000
D-PEK 3352 1850x2420 13.50 m? 2640x3250x2000
D-PEK 4108 850x620 2.00 m2 1600x1450x2000
D-PEK 4112 850x1020 3.00 m? 1600x1850x2000
D-PEK 4116 850x1220 4.00 m2 1600x2050x2000
D-PEK 4120 850x1620 5.00 m2 1600x2450x2000
D-PEK 4124 850x1820 6.00 m? 1600x2650x2000
D-PEK 4216 1250x820 4.00 m2 2000x1650x2000
D-PEK 4220 1250x1020 5.00 m2 2000x1850x2000
D-PEK 4224 1250x1220 6.00 m? 2000x2050x2000
D-PEK 4232 1250x1620 8.00 m2 2000x2450x2000
D-PEK 4236 1250x1820 9.00 m2 2000x2650x2000
D-PEK 4240 1250x2020 10.00 m2 2000x2850x2000
D-PEK 4244 1250x2220 11.00 m? 2000x3250x2000
D-PEK 4324 1850x820 6.00 m? 2640x1650x2000
D-PEK 4336 1850x1220 9.00 m? 2640x2050x2000
D-PEK 4348 1850x1620 12.00 m? 2640x2450x2000
D-PEK 4360 1850x2020 15.00 m? 2640x2850x2000
D-PEK 4372 1850x2420 18.00 m? 2640x3250x2000
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